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WIR VON HIER.

Aufgewachsen in der Genussregion Sudliche WeinstrafRe ist es uns eine Herzensangelegenheit euch
und eure Gaste Rulinarisch auf hochstem Niveau zu verwohnen. Dabei bleiben wir ganz bodenstandig,
immer das AuRergewohnliche im Blick und zeigen ab und zu auch gerne unsere wilde Seite. Weit weg
vom gewohnlichen Einerlei erschaffen wir Gaumenfreunde immer etwas absolut Individuelles in Sachen
gehobene Kochkunst. Unser renommiertes Team hat fur jedes Catering unzahlige Ideen im Kopf und
freut sich darauf, diese Rombiniert mit euren Vorstellungen und Winschen zu verwirRlichen.

UNSER METIER.

Wir bieten euch diverse Rulinarische Highlights in Form von individuellen MenUfolgen bis hin zu traditio-
nellen Buffets. Jeder unserer Handgriffe sitzt und wird mit viel Liebe zum Detail perfeRtioniert. Lasst uns
einfach wissen, was ihr euren Gasten anbieten mochtet und wir RUmmern uns darum. Klassisch genauso
wie aulergewdhnlich oder unter Berticksichtigung von UnvertraglichReiten mit laktose- oder gluten-
freien, veganen oder vegetarischen Gerichten. Denn der Gaumen Rennt Reine Grenzen.

ES IST ANGERICHTET.

Wir sind mal stf3, mal wurzig, mal sauer und mal scharf. Aber immer mit dem gewissen Etwas. Denn Rein
Catering gleicht dem anderen. Und das ist gut so. Die Genussganoven von Gaumenfreunde Catering
rihren die cremigen SoRen noch von Hand und backen das Brot im eigenen Ofen. Wir legen besonderen
Wert auf qualitativ hochwertige Zutaten, die wir just-in-time regional und saisonal einkRaufen und sofort
verarbeiten. Bye, bye Hunger!

ALLES FEST IM GRIFF.

Vom Location Scouting Uber das Guest Management bis hin zu Deko, TechniR, Licht und MusiR liefern
wir euch in Kooperation mit unseren Partnern als Full-Service-Caterer mit viel Fingerspitzengefthl die
optimale Rezeptur fur ein unvergessliches Event. Und garantiert alles andere als ein Fest von der Stange
mit Standard-Schnittchen.

Guten Appetit!

Vom FrihstlcR bis zum Fingerfood GUber MenUs und Tellergerichte Rredenzen wir Gaumenfreunde euch
Rohldampfanregende Einblicke aus unserem saisonalen Warenkorb. Also unbedingt ausprobieren, un-
geniert genielfen und um eine Erfahrung reicher sein.
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1. Unsere Leistungen

v Hochzeiten

v Firmenevents

v Privatveranstaltungen

v Vinotheken-Catering WaS?
v Offentliche Veranstaltungen

v Weihnachtsfeiern

v Foodtruck

v Offizielle Empfange

v Private Dining

4 Ungezwungenes Fingerfood
v Flying Buffets

v Pfiffige Canapés

Wiep v Moderne Buffets
) v Mehrgangige Menls
4 [Kochstationen mit Live-CooRing
v Kreative Mittagspausen
v Getrankeservice
v Foodtrucks
v Grillevents

Wahlen Sie aus unserem Angebot an Buffets, Fingerfood, Flying Buffets, Live-CooRing oder Rombinieren
Sie lhre Favoriten zu Ihrem |dealpaRet einfach selbst. Individuelle Angebote werden gerne auf Wunsch

Ronzeptioniert.
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3. Preisgestaltung

Allgemeines
v Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer von derzeit 19 % bzw. 7 %
(je nach Art der Veranstaltung).

v Alle Preise fur Speisen verstehen sich zzgl. eventuell bendtigter Technik, Equipment,
Anfahrt und Personal.

v Die Catering- & Equipmentpreise beziehen sich auf alle AuRer-Haus-Veranstaltungen und
sind gultig fur Bestellungen Uber unseren Cateringservice.

v Die Angebote beziehen sich ausschliefllich auf Veranstaltungen ab 20 Personen. Veran-
staltungen unter dieser Zahl werden individuell und in Abstimmung mit Ihnen Ronzeptio-

niert.
v Getranke im Catering sind nur in Verbindung mit der Buchung von Personal moglich.
v Die Mindestdauer fur die Buchung von Personal betragt 4 Stunden.
v Wir behalten uns vor die Preise den wirtschaftlichen Begebenheiten anzupassen.
v Unsere Stornierungsbedingungen finden Sie in den AGRB's.

An- und Abfahrtpauschalen

Werden nach Aufwand, Anzahl der benétigten Fahrten und Entfernung bemessen und individuell
berechnet.

Preisgestaltung bei Kindern

4 O-5 Jahre Rostenfrei
v 6-12 Jahre 50 % des angegebenen Buffetpreises
v Ab 13 Jahre  voller Preis

Mit dem Erscheinen einer neuen Cateringmappe verliert diese Ausfihrung ihre GlltigReit.
Stand Marz 2022.
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4. Liebesfutter

SaisonfoodRonzepte

Saisonfood
Januar | Februar
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Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 Stuck pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang oder als Vorspeise.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 Artikel pro Person.

Marinierter ZiegenkRase mit Honignilissen
Rote Bete | Thymian

Kalbsfleischpflanzerl
mit Feigensenf | Radies

Maishahnchen Saté mit Erdnuss
Soja | Fenchel

Lachs-Rolichen
Pesto | mariniertes Kraut

JaRobsmuschel im Serrano-Schinken
Sojabohnen | Limette

Marinierter Thunfisch
Giant-Couscous | Wasabi

Gebratener Gamba
Chutney | Limette

Rosa gebratenen Kalbstafelspitz
Portwein-Zwiebelmarmelade | Truffelcreme
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Buffet Part 1

Vorspiel

Lachs-Rolichen
Pesto | mariniertes Kraut

Rosa gebratenen Kalbstafelspitz
Portwein-Zwiebelmarmelade | Truffelcreme

Marinierter ZiegenkRase mit Honignlissen
Rote Bete | Thymian

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

Maishahnchen
IKarotten-Rosenkohlgemtse | Kartoffelgratin

Gebratener Zander
Krauter-Gnocchi | Waldpilze

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Buffet Part 2

Vorspiel

Rosa gebratenen Kalbstafelspitz
Portwein-Zwiebelmarmelade | Trlffelcreme

Ententerrine
Calvados Apfel | Randierter Ingwer

Lachs-Rolichen
Pesto | mariniertes Kraut

Rosa gebratenes Roastbeef mit Kirbiskern-Vinaigrette
Eingelegte Pilze | Sellerie-Julienne

Marinierter ZiegenkRase mit Honignilissen
Rote Bete | Thymian

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison

Hauptakt

Geschmorte Kalbsbackchen mit Schalotten
SuRRartoffelflaum | Wurzeln

Gebratener Gewiirzlachs
IKUrbis | Graupen-Risotto

Winterliche Semmelknodel
Gebratene Pilze | Wirsing

Dessert?

Schnell zu Seite 42

(QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH KICHT SASTSEBER SEIN.-




Saisonfood
Marz | April
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Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 StucR pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang oder als Vorspeise.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 Artikel pro Person.

Maishahnchen
Fenchel-Tatar | Avocado

Gerauchte Lachsroulade
Apfel | Kren

Falafelballchen
Griechischer Joghurt | Minze

Barlauch-Crépes
Lachs | FrischkRase

Gamba in Panko
Chutney | Curry

Tatar vom Weiderind
Geschlagenes Ei | Rnusprige Kapern

Jacobsmuschel mit Soja-Honig
Sprossen | ShiitakRe Pilze

ApriRose im Speckmantel
Geschlagener ZiegenRase | Thymian
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Buffet Part 1

Vorspiel

Maishahnchen
Fenchel-Tatar | Avocado

Falafelballchen
Griechischer Joghurt | Minze

Barlauch-Crépes
Lachs | FrischRase

Junger Blattsalat mit IKérnern
2erlei Dressing

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

IKalbs Ossobuco
Wourzelgemuse | Erdapfelflaum

Rotbarbenfilet vom Grill
Babyspinat | Kirschtomaten | Parmesan-Pasta

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Buffet Part 2

Vorspiel

Tatar vom Weiderind
Geschlagenes Ei | Rnusprige Kapern

ApriRose im Speckmantel
Geschlagener ZiegenRase | Thymian

Falafelballchen
Griechischer Joghurt | Minze

Jacobsmuschel mit Soja-Honig
Sprossen | ShiitaRe-Pilze

Gerauchte Lachsroulade
Apfel | Kren

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison

Hauptakt

Geschmorte Lammstelze
Gremolatagemuse | Krauterdrillinge

Lachsfilet mit Barlauch
Parmesan-Polenta | Geschmorte Tomate

Ravioli mit Blattspinat
Riccotta | Pinienkerne | RaukRe

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Saisonfood
Mai | Juni

Saison Mai | Juni

\
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Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 Stuck pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang oder als Vorspeise.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 Artikel pro Person.

Tatar von der gegrillten Paprika
FrischRase | Olive

Frahlingsrolle mit Hihnchen
Chutney | Chili

Gamba im Sesam
Marinierter Spargel | BrickRteig-GebacRk

Rosa Kalbstafelspitz
Thuna | Kapern

Lachs mit Miso Mayo
Griner Spargel | Soja

Marinierter Spargel
IKerbel | Rauchschinken

Créme Brialée vom Ziegenkase
Aprikose | Thymian

Meeresfriichtesalat mit Olivenol
Zitronen | Erdapfelflaum
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Buffet Part 1

Vorspiel

Dill-Lachs mit mariniertem Spargel
[Kerbelcreme | Limette

Serrano-Schinken mit gebratenen Seitlingen
Eichblatt | Oliven

Rauke im Balsamico
PinienRerne | Parmesan | Kirschtomaten

Tomaten-Brotsalat
Pesto | Mozzarella

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

Gefilltes Maishahnchen mit Salbei und Serrano
Gnocchetti | Auberginen-Tapenade

Zandeffilet in Zitronenbutter
Rosmarin-Spargel | Oliven-Kartoffeln

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Buffet Part 2

Vorspiel

Gamba im Sesam
Marinierter Spargel | Brickteig-Geback

Meeresfriichtesalat mit Olivenol
Zitronen | Erdapfelflaum

Rosa Kalbstafelspitz
Thuna | Kapern

Tatar von der gegrillten Paprika
SchafskRase | Olive

Lachs mit Miso Mayo
Gruner Spargel | Soja

Frahlingsrolle mit Hihnchen
Chutney | Chili

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison

Hauptakt

Schweinefilet vom Girill
Griner Pfeffer | weiRer Spargel | Mandelbutter | Rosmarin-Kartoffeln

Doradenfilet auf Fenchelgemiise
IKarotten-Broccoli | Tomaten Tagliolini

Ravioli mit Spargel
Eingelegte Tomaten | Parmesan

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Saisonfood

Juli | August

=
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Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 StucR pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 ArtikRel pro Person.

Focaccia-Station
Bitte wahlen Sie sich 2 Dips
PapriRa-Tapenade | Oliven-Hummus | Krauter-Limetten-FrischRase

Datteln im Speckmantel
PapriRa-Chutney | Kresse

Maishahnchen-Saté
Glasnudeln | WokRgemuUse

Biffelmozzarella mit BasiliRum-Pesto
Gereifter Balsamico | Strauchtomate

Raucherlachsloin auf Erbsen-Wasabi
Sprossen | Fleur de sel

Surfand Turf
[KalbsfriRadelle mit Gamba | Zitronencreme

Vitello a la Gaumenfreunde
Thuna | Kapern

JaRobsmuschel-Tramezzini
Lauch | Balsamico

Sashimi vom Thunfisch
Sesam | Papaya
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Buffet Part 1

Vorspiel

Antipasti
Zucchini | Aubergine | PapriRa | Austernpilze

Geschlagener SchafskRase
WildRrauter | Gerostete Korner | Oliven

Serrano-Schinken
Marinierte Melone | Minze

Rauke mit getrockneten Tomaten
Parmesan | Balsamico

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

Rosa KKalbstafelspitz
[Kapern | Zitrone | Ghocchi | Rucola

Wolfsbarsch vom Girill
Limonen-Risotto | Confierte Tomaten

Dessert?

Schnell zu Seite 42

QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH NICHT SASTSEBER SEIN.”




Buffet Part 2

Vorspiel
Focaccia-Station
Bitte wahlen Sie sich 2 Dips

PapriRa-Tapenade | Oliven-Hummus | Krauter-Limetten-FrischRase

Maishahnchen-Saté
Glasnudeln | WokRgemuUse

JaRobsmuschel-Tramezzini
Lauch | Balsamico

Sashimi vom Thunfisch
Sesam | Papaya

Surf and Turf
[KalbsfriRadelle mit Gamba | Zitronencreme

Biffelmozzarella mit BasiliRum-Pesto
Gereifter Balsamico | Strauchtomate

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison

Hauptakt

Entrecéte vom Weiderind
Balsamico-Schalotten | Parmesan-Kartoffelflaum | Geschmortes Paprika-Auberginengemuse

Doradenfilet auf Oliven-Fenchelgemiise
IKarotten-Broccoli | Tagliolini mit Safran

Gnocchi in Salbei
Gerostete Nusse | Babyspinat

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Saisonfood
September | ORtober

Saison Sep |ORt
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Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 Stuck pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 Artikel pro Person.

Antipasti vom Kirbis
Kerndl | BergRase

Rote Bete-Carpaccio
ZiegenRase | Honig | Thymian

Laxcube - Tatakistyle
IKandierte Ingwermayo | gebeefter Broccoli

PankRo-Garnele
Bacon | Apfeltatar

Enten-Pastete
RotRraut | Orange

KKiarbis-Maishuhn-Saté
Sesam | TeriyaRi-Mayo

Jakobsmuschel-Chorizo
Couscous | KUrbis-Chutney

Wachtelbrust gebraten
Kraut | Karamell-Traube
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Buffet Part 1

Vorspiel

Antipasti vom Kurbis
Kernol | BergRase

Gebeizter Lachs mit Fenchel
Feldsalat | Karoffelchips

Enten-Pastete
Rotkraut | Orange

Brotstation
2erlei Butter | 2erlei Tapenade

Hauptakt

Schmorbraten vom Schaufelstiick (Weiderind)
Pflaumenjus | Sellerie-Kartoffelflaum | Rosenkohl

Welsfilet mit Wirsing
Waldpilze | Ricotta-Ravioli

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Buffet Part 2

Vorspiel

JaRobsmuschel-Chorizo
Couscous | Kurbis-Chutney

Antipasti vom Kirbis
Kernol | BergRase

Laxcube Tatakistyle
IKandierte Ingwermayo | gebeefter Broccoli

Rote Bete-Carpaccio
ZiegenRase | Honig | Thymian

Wachtelbrust gebraten
Kraut | Karamell-Traube

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

Rehkeule mit Wacholderbeeren
IKartoffel-Gratin | glacierte PastinakRe-KKarotte | Beerenjus

Steinbutt in Safransof3e
Winterliches Risotto | IKrauter

Kurbis - Ravioli
Blattspinat | HlttenRase

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Saisonfood
November | Dezember

QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH NICHT SASTSEBER SEIN.”




Fingerfood | Vorspeisen

Ab 60 StlcR bei je 20 Stuck pro Sorte.
Pro Person empfehlen wir 3-4 ArtiRel fir den Empfang.
Als Flying-Fingerfood gereicht, empfehlen wir 6-8 Artikel pro Person.

Weihnachtlicher Couscous
Traube | NUsse | Anis

Ziegenkase Praline
Chutney | Honig

SiuRRartoffelsalat
Soja-HUhnchen | Koriander
Salzige Erdnuss

Marinierter Romersalat
Avocado | Garnele

Graved Lachs
Feldsalat | Honig | Senf | Dill

Gerauchte Ente
RotRraut | Marone

Hirschschinken an Sellerie-Tatar
Birne | NUsse

Geile Dose
Jahrgangs - Sardine | Rote Zwiebel | Koriander
Chili | Soja
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Buffet Part 1

Vorspiel

Kirbiscremesuppe
Croutons | Kernol

Gerauchte Ente
RotRraut | Marone

Marinierter Romersalat
Avocado | Garnele

Brotstation
Buttertopping | Chutney der Saison

Hauptakt

Hirschgulasch
Pilze | Wacholder | Winterliche Semmelknodel

Lachsfilet mit Limette
Fenchel | Cranberry | Polenta

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Buffet Part 2

Vorspiel
Geile Dose
Jahrgangs - Sardine | Rote Zwiebel | Koriander

Chili | Soja

Hirschschinken an Sellerie-Tatar
Birne | Nlsse

SuBRartoffelsalat
Soja-Huhnchen | Koriander

Salzige Erdnuss

Weihnachtlicher Couscous
Traube | NUsse | Anis

Marinierter Romersalat
Avocado | Garnele

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison

Hauptakt

SpanferkRelbackchen
Apfel | Zwiebelwiirfel | Cidre | Erdapfel-PastinakRenflaum | Steckriiben

Lachsfilet mit Limette
Fenchel | Cranberry | Polenta

Gnocchi mit Rote Bete
WalnUsse | Parmesan

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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Menuvorschlage
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Menuvorschlage

Wir sind mal suR, mal wurzig, mal sauer und mal scharf. Aber immer mit dem gewissen Etwas.
Denn Rein Menu gleicht dem anderen. Und das ist gut so.

Wir passen jedes Menu individuell auf Sie an.

Im Folgenden Rredenzen wir Gaumenfreunde euch einen Rleinen Rohldampfanregenden Einblick
in unser Menu Portfolio der letzten Jahre.

EIN BISSCHEN SUNSHINE

Vorspiel

Marinierte Buratta
Rosmarin | Oliven | Iberico Schinken | BasiliRum Pesto | Rauke | Kirschtomaten

Hauptakt

Filet vom Weiderind
Pilz Tapenade | Parmesan Risotto | Portwein Schalotte

oder

Wolfsbarschfilet
Parmesan Risotto | Wilder Broccoli | Zitronen-Schaum

oder

Parmesan Risotto
Wilder Broccoli | Zitronen-Schaum

S000000 Sweeet

Cheese Cake
Heidelbeere | TonRabohne | geeister Sauerrahm
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BBQ STYLE DELUXE

Zum IKennenlernen am Tisch

Butterbrot
Geile Butter | Salz | Pfeffer | Chutney | Olivendl | Brot

Vorspiel

Geiles Schweinchen (Iberico Schinken)
Gebratener Spargel | Jacobsmuschel | Rosmarin Oliven | Burrata

Hauptakt

US. Flapmeat BBQ Style
BBQ-Jus | Matschige Tomate | SuBRartoffel | Rauch

oder

Sauerbraten vom Sellerie
Matschige Tomate | StRRartoffel | Jus

S000000 Sweeet

Nussknacker 2.0
Kalamansi | Malz | IKaramel
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IKRAUTER TREFFEN ASIA

IKennenlernen

Geschaumter Spargel Asia Style
JaRobsmuschel | Fenchel

Vorspiel

Gebackene Ziege
BasiliRum-Eis | Chutney | WildRrauter

Hauptakt

Geschmortes IKalbsbackchen
Granes-Pu | YaRitori-Jus | Wilder Spargel

S000000 Sweeet

SufBe Steine
geeiste Pflaume | Griner-Schwamm | Rauchige-Erde
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Grill & Chill
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Salatbar
Sie haben die Wahl
ab 20 Personen 4 Salate zur Auswahl

ab 40 Personen 7 Salate zur Auswahl
inRlusive einem saisonalen Blattsalat und dem passenden Dressing
Pikanter Couscous-Salat
Couscous | PaprikRa | Mais | Chili

Mediterraner Nudelsalat mit gebratenem Antipasti-Gemitise
Baby-Mozzarella | BasiliRum | Kirschtomate

Erdapfel-Chorizo-Salat
Frahlingslauch | Fenchel

Griechischer Hirtensalat
GurRe | Oliven | Zwiebel | Knoblauch | HirtenkRase

Linsen-Bulgur-Salat
Getrocknete Tomaten | ApriRosen | PapriRa | Oliven

Omas Kartoffelsalat
Kartoffel | Schnittlauch | Boullion

Klassisches Anti Pasti
Was der Markt so her gibt | Gegrillt

Waldorf Salat
Sellerie | Apfel | Fruchtiges | Haselnlsse

Buffelmozzarella mit BasiliRum-Pesto
Gereifter Balsamico | Strauchtomate

Cesar Salad mit Croltons
Maishahnchen | Kapern | Parmesan

Junger Schnittsalat
Balsamico | Joghurt-Dressing

Marinierter ZiegenfrischkRase
Thymianhonig | FilougebacRk | Chutney
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Grill & Chill

Wir empfehlen 4-5 verschiedene Sorten fur Ihren Hauptgang.
Mindestabnahme 4 Sorten Grillgut fUr Ihre Veranstaltung.

Fisch
Salzwassergambas
Chili | Knoblauch

LachssteakR mit Fleur de sel
Rosmarin | Zitrone

Buttermakrelenfilet
Miso-Marinade | IKoriander

SteakRs and more
Entrecote vom Kalb

Ibérico Schweine-IKotelette

Ausgeloste Hahnchenkeule

Maishahnchenbrust mit Salbei

Flank Steak vom US Beefim Ganzen gegrillt

What a Worst
Spanische Chorizo

Grobe Pfalzer Bratwurst

Salsiccia

Nurnberger Rostbratwurste
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Veggie
PiRanter SchafskRase mit Auberginentatar
Tomaten | Oliven

Marinierter Halloumi
Pesto Rosso | Avocado

Beilagen
Ofendrillinge
Rosmarin | Thymian | Knoblauch | Zitrone

Mediterranes Gemiise
Zucchini | Aubergine | Tomate | Paprika

Gnocchi mit Salbei
Parmesan | Pinienkerne

Gegrillte Maiskolben
Braune Butter | brauner Zucker

Gegrillter griner Spargel*
Gerostete Mandel | Olivenal

OfenkRartoffel
TrUffelschmand

Gewdlrztomaten
Semmelbrosel | Krauter

KKarbisragout*

/ * nach saisonaler Verfugbarkeit
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Dips & Topings
ab 20 Personen 3 zur Auswahl
ab 40 Personen 5 zur Auswahl

Rauchiges Zwiebelchutney
BBQ-Sauce
IKetchup | Mayo | Senf
Original-Aioli
Krauterbutter
Curry-Mango-Mayo
Sour Creme
Truffelschmand
Chutney der Saison
Warme Rotwein-Jus

Brotstation
Butter Topping | Chutney der Saison

Alle Preise verstehen sich pro Person

Dessert?

Schnell zu Seite 42
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KIDS an die Macht
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KIDS an die Macht

Schnipo fir die Kids
Panierte Wutz | Pommes | Ketchup

Pasta Basta Bar
Gnocchetti | Tomatensauce | Bolognese | Parmesan

Hausgemachte Hilhnchen Nuggets
Fritten | Ketchup

Omas Frikadelle
Rahmsol3e | Kartoffelplree

[NVl

Angebot stark abhangig von der vorhandenen IKliichentechnik.
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SsSsS00000 sweeet
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SssS00000 sweeet

Wahlen Sie |hr stiRes Buffet

KKnusprige Creme Bralée mit Waldbeeren
Vanille | Sahne | Waldbeeren

Knusperschokolade
Beeren | Mousse | Crispy

Flussfahrt 2.0
DinRel | Joghurt | SauerRirsche | Schoko

Blaubeer-Orangen-Tortchen
vegan!

Mango Lassie Cake
Crunch | Passion | Chia | Joghurt

Tiramisu
Mascarpone | Kaffee | Haselnuss

Flower-Power Tortchen
Himbeere | Pistazie | Holunder | Flieder

GrieBflammerie
Getreide | Johannisbeer

Schwarzwalder Kirsch 2.0
SchokRolade | Kirsche | Kirschwasser

Kaffee Mousse im BaumRuchenmantel
IKaffeebohnen | Sahne
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Allerlei sweety Erganzungen

CaRe Pops aus der MoosRiste
Saisonal | SchoRoladig | Fruchtig | Hingucker

Allerlei Teigiges
Tartelettes | Mini CakRes

Candy Bar

(inRIl. GefalRe und Tuten)

SchokRo Riegel
Bommbons
Gummi Baaren
Salzige KleinigReiten
NuUsse
Brause
Und vieles mehr

(QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH KICHT SASTSEBER SEIN.-




5. Grund zu schmausen!

Wedding
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WEd d | n g (Beispiel)

Nice to meet you
(Empfang)
- serviert -

Cornettos in Love
Beef Tatar | Avocado | Lachs

Das Vorspiel
- als Buffet -

Maishahnchen-Saté
Glasnudeln | WokRgemuUse

JakRobsmuschel-Tramezzini
Lauch | Balsamico

Sashimi vom Thunfisch
Sesam | Papaya

Surf and Turf
[KalbsfriRadelle mit Gamba | Zitronencreme

Biiffelmozzarella mit BasiliRum-Pesto
Gereifter Balsamico | Strauchtomate

Brotstation
2erlei Butter | Chutney der Saison
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Der Hauptakt

- als Buffet -

Entrecote vom Weiderind
Balsamico-Schalotten | Parmesan-Kartoffelflaum | geschmortes PapriRa-Auberginengemuse

Wolfsbarsch vom Girill
Limonen-Risotto | gefullte Tomaten

Gnocchi in Salbei
Gerostete Nisse | Babyspinat

Das Suf3e Nachspiel

- als Buffet -

Bitte wahlen Sie hierzu aus unserer sufRen EcRe die passende Erganzung aus.
Im Preis inbegriffen sind 3 Desserts

Das Salzige Danach (Midnight)

- als Buffet -

Curry Wurst Gaumenfreunde Style
Rote Rindswurst | 3erlei Curry | hausgemachte Sof3e | Brot
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Tagungen ..
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Pausen

Kopflust
Corny | SchokRo Riegel | Bonbons | Gummi Baaren

ShAKE IT Baby
Allerlei Masli | Milch | Joghurt

All Bundiii Schnitte
Baguette | Salat | Allerlei Belag

Sufe Fruchtchen
Obst in Rlein | Obst in grOfR

Allerlei BlechRuchen

Crazy Donnnnnuddds
1/2/3/4

Kleines Fruhstuck

Ssss0000 Sweeet Station
Mini Butter Croissant | Mini Eclair | Muffins

Birchler Musli im Weckglas
Obstsalat im Glaschen

Allerlei Sandwich
Schinken | Thunfisch | Kase

Laugengeback
Butter | Butter | Butter

Brétchen mit Allerlei Belegt
Wurst | Kase | Toppings

Flussiges

Was fiir die Braven
H20 | Softgetranke

Hot Drinks
[Kaffeespezialitaten

Saftbar
Orange | Multivitamin

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Rulinarisches Tagungskonzept von
Pausen bis hin zum Lunch und der abschliefenden Abendgala. ‘7
N\ &
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Christmas Futter

(QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH NICHT SASTSEBER SEIN.




It's Christmas Baby -
WalRing in a Winter Wonderland

Buffet

Das Einleuten

Gerauchte Entenbrust
Sellerie | Maronen

Gravad Lachs
Honig | Senf | Dill

Ziegenkase Praline
Chutney | Honig

Lauch Quiche
Rosa Beeren | Apfel

Blattsalat Variation
IKUrbiskRernadl Dressing | Balsamicodressing

Toppingstation
Tomaten | Croltons | Sprossen | GurRe | Feta | Oliven

Hauptgeschichte

Geschmorte Entenkeule
Orange | Semmelknddel | Rotkraut | Marone

Gerosteter Lachs
Lauchgemuse | Pommery Kartoffeln

Handgemachte Gnocchi
IKirbisgemuse | Kerndl | BergRase

S000 Sweeeet

Apfelstrudel im Glas
Vanille | Streusel

Gewdrz Tiramisu
Espresso | Amarettini
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MENU

Erstes Wonder
- serviert -

Flussige Marone
Luftige Orange | Duck Pulled | Brioche | Chutney

Wonder ABC fur Fortgeschrittene

- serviert und vorab zur Auswahl -

A:
Rosa Kalbsriicken
Morchel | Handgemachte Gnocchi | Petersilienwurzel

B:
Saibling
Beurre Blanc | Wilder Broccoli | Kurbis | Kartoffelflaum
C.

Handgemachte Gnocchi
[Klrbis | gegrillte Wurzen | Pecorino

Des letzte Wonder
- als Buffet -

Bratapfel wie friiher
Vanille | Rum

Mousse von der EdelkRuvertiire
Beeren | Brownie

Knusprige Créme Brulée
Tonkabohne | Karamell
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5. Pimp your Feier!
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Geile Buchse im WECK

Die geile Blchse a la Gaumenfreunde —
Abgefullt in 0,41-0,51 WECK Glasern mit Deckel.
Fur ein vollwertiges Essen empfehlen wir mind. 5 Blichsen
Zuzuglich zu dem genannten Preis entstehen hierbei Kosten flr den [Koch vor Ort.

HOOOTTT

Currywurst Gaumenfreunde Style
Purple-Curry | Geback

Saumagen Nuggets
Kraut | Apfel-Chutney

Gebratene Pfalzerdelle
Grumbbeeere| Perlzwiebel

HoRRaido Kurbis
KoRos | Ingwer

Geschmortes Kalbsbackchen wie bei Mutti
[Kartoffelflaum | Erbse-Karotte

Zartes Entrecote
Kartoffelflaum | Perlzwiebel | Petersilie

Curry Garnele
Zitronengras | Kurbis-Ragout

Norweger Lachs
Petersilienwurzeln | Beurre Blanc

COOOLLL

Biiffel-Mozzarella
PinienRerne | BasiliRum | gereifter Balsamico | Geback

IKaramellisierter ZiegenRkase
Chutney | Thymian-Honig

Beef Tatar
IKaper | Parmesan
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Midnight SnackR

Curry Wurst Gaumenfreunde Style
Rote Rindswurst | 3erlei Curry | hausgemachte Sof3e | Brot

Gulaschsuppe a la gaumenfreunde
Brot | Schmand

Allerlei Mitternachtsschweinereien
Rauchiger Schinken | Geiler Kase | Saures GemlUse | Butter | Chutney | Brotstation

Crazy midnight Futter
(nur in Verbindung mit unserem FoodtrucR)

Frittenparty
Avocado | Truffel | Ketchup | Mayo

Brodworschd im Weck
Senf | WecR | Servierte

Burgerparty
Das Original | JacR Fruit Burger
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IKase

Kase Spezialitaten — was das Herz begehrt
Wir empfehlen 80 g pro Person

IKasesortiment 5 fach Franzésisch - 1,8kRg

Camembert | Délice de St. Cyr | Reblonchon | Comté | Fourme d’Ambert
(Die Auswahl Rann einzel variieren)

inRlusive
Feigensenf| Trauben | Rleine Brotstation | Buttertopping

IKasesortiment 12 fach Franzoésisch - 4,0 Kg

Camembert Normandie | Morbier | Langres | St. Nectaire fermier
Pyrénées brebis | Reblonchon | St. Maure | St. Félicien | Brillant Savarin
Brique | Carré du Val de Meuse | Comté | Bonde du Poitou
(Die Auswahl Rann einzel variieren)

inRlusive
Feigensenf| Trauben | Rleine Brotstation | Buttertopping

(QUALITAT IST LIEBE ZUM DETAIL - OHNE LEIDENSCHAFT LASST ES SICH KICHT SASTSEBER SEIN.-




Nice to meet you (=mpsang)

Cornettos in Love
Saisonal | PAffig | LecRer

Allerlei Blatterteig
Gefullt | LecRer | Knusprig

Back to Bread
BrotRultur | Aufstriche | Saisonal

Allerlei Schweinereien zum Empfang
Geile Oliven | Geiler Kase | Schinken | Worschd | und so Zeugs halt

Genageltes Brett - Heimatwelt
Milde Chorizo | ZiegenRase | Gerauchtes | Foccacia

Genageltes Brett - Heimat - Pfalz
getrocknete Blutwurst | Rohesser | HandRase mit Musik
Bauernbrot
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Pimp your Buffet

Livestationen
Schneidestation fur Fleisch
I make your salad
KKleine Grillstation
Live Patisserie
Pasta aus dem WoR

Pasta Basta aus dem Parmesanlaib
Truffel | Krauterseitlinge | Grappa

Kleine Salatstation
Toppings | 2erlei Dressing | Blattsalate der Saison

Suppencasper
Saisonale Suppe | Toppings
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7. Essen auf Radern
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Foodtruck

KKreativ, aufregend und immer wieder neu — das ist das Motto unseres Handelns. Unser Foodtruck samt
Crew und Equipment rollt zu lhrer Wunschlocation und dafir ist uns Rein Berg zu hoch und Reine Ent-
fernung zu weit. Denn |hr Ziel ist auch unser Ziel und in unserer mobilen Profikiiche auf Radern bleibt
Rein GeschmackRswunsch unerfillt: Ob herzhaft-regional, raffiniert-pompads oder exotisch-anders. Stets
Rochen wir mit hochwertigen Zutaten und jeder Menge Herzblut.

StreetCorner
- Frisch aus unserer Foodflotte zubereitet -
Zur Auswahl stehen 2-3 Burger und 1 Beilage

The Original 99% Angus - 1% Liebe
200 gr.Black Angus Patty | Bun | GurRen-PicRles | S-Bacon | Radicchio
reifer Kase | Zwiebelmarmelade | geile Sol3e

Pulled Pork Burger
Gezupfte Wutz | BBQ | Kraut | Réstzwiebeln

Mediterranéeee
200gr. Black Angus | geschmorte Paprika | Chili-Limettendip |
Rucola | Grana Padano

Doggy Style 1865 (Hot Dog)
Homemade Saumagen-Bratwurst | Sauerkraut | Rostzwiebeln | Gurken-PicRles

Fischers Fritz Burger
Lachs | Avocado | PapriRa-Chutney | Grines

Veggie Burger
JacR fruit Patty | GurRen-PicRles | Radicchio | Zwiebelmarmelade | reifer Kase

Rustic Fries and Friends
Choose your friend
Saisonale Dips

Nichts Passendes gefunden? Wir finden sicher eine Alternative Fiir Sie.
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Foodtruck facts

Bitte beachten Sie, dass wir fur alle Veranstaltungen einen Mindestverzehr berechnen mussen

Im Falle, dass Sie weniger Ronsumieren wird der Mindestverzehr mit dem tatsachlich verkRauf-
ten Speisen aufgerechnet und der Besteller zahlt die Differenz. Wird die Summe des Mindest-
umsatzes erreicht, werden die Ronsumierten Portionen abgerechnet. Die An- und Abfahrt wird
individuell berechnet.

Unsere Preise gelten zuzuglich gesetzl. Mehrwertsteuer.

Der Besteller stellt Rostenfrei

Ix 32A Stromanschluss

zur Verfigung.

Das Personal Vorort behalt sich vor die Leitung mit daftr vorgesehenen Messgeraten auf
FunRtion zu Uberprifen. Falls diese nicht einwandfrei gewahrleistet wird, Rann die Veranstal-

tung nicht umgesetzt werden. AusfallRosten tragt der Besteller.

Maximale MafRe Foodtruckflotte:

Gesamtlange: 820 m
Gesamtbreite geodffnet: 3,75m
Gesamthohe: 325m

Der Besteller versichert, dass der Truck auf einem privaten, ebenerdigen Gelande steht, andern-
falls obliegt es dem Besteller, die notigen Genehmigungen bei den Behorden einzuholen sowie
die Veranstaltung, wenn noétig, anzumelden.
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8. Getranke
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Abrechnung nach Verbrauch

AlRoholfreie Getranke

Mineralwasser classic, medium oder still 0,751 Fl.
Mineralwasser (classic oder still) 0,331 Fl.
Safte verschiedene Sorten 1,001 FI.
Limos verschiedene Sorten 0,331 Fl.
Bier

Pils (auch alkoholfrei) 0,33l
Hefeweizen (auch alkoholfrei) 0,51
Fassbier auf Anfrage

LecRer Vino & Prickelndes (Hauswein)

Winzersecco 0,751 Fl.
WinzerseRt 0,751 Fl
Pfalzer Weissweine 0,751 Fl.
Pfalzer Rotweine 0,751 Fl.
Pfalzer Roséweine 0,751 Fl.

Gehobene Wein- und Sektauswahl
Wir halten fUr Sie eine grof3e Auswahl an erlesenen Pfalzer Tropfen bereit. Auch bei der Auswahl
und Suche nach Winzern und Weinen Rénnen wir Ihnen gerne behilflich sein.

Longdrinks & Cocktails

Gin & Tonic auf Anfrage
SeRtcocRtails (Hugo, Aperol, uvm.) auf Anfrage
Martini Fiero Tonic auf Anfrage
uvm. auf Anfrage

Gerne halten wir noch eine groRe Auswahl an weiteren Getranken fur Sie bereit.
Naturlich bereiten wir fur Sie auch gerne spritzige Aperitifs und CocRtails zu. Sprechen Sie mit
uns.
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Kaffee
Frisch gemahlene Kaffeespezialitaten

Aufbaupauschale Kaffeemaschine (WMF)
(inRI. ZucRer, Milch & SURstoff)

Pro Erwachsenen pauschal
(Kaffee, Espresso, Café Latte, MilchRaffee, Cappuccino)

Die Kaffeemaschine ist nur in Verbindung mit dem Verzehr unserer Kaffeespezialitaten moglich. Eine separate Ver-
mietung der [Kaffeemaschitne ist ausgeschlossen.
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9. Equipment
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Glaser, Teller & Besteck

Alle Preise sind gultig fur Bestellungen Uber unseren Cateringservice.

Glaser Basic
Weinglaser 050€
Wasserglaser 0,50 €
Biertulpen und Weilibierglaser 050€
SeRt- und Longdrink-Glaser 050€
Schnapsglaser 050€
Geschirr & BestecR Basic Premium
Brotteller 050€ 0,60 €
Suppenteller 050€ 0,60 €
Vorspeisenteller 050€ 0,60 €
Hauptgangteller O50€ 0,60 €
Dessertteller 050€ 0,60 €
Kaffeetasse mit Untertasse 050€ 0,60 €
Messer, Gabel, Loffel, alle GrofRen 025 € 0,30 €

Bei einem Verlust von mehr als 3 % des ausgeliehenen Geschirrs behalten wir uns eine Berech-
nung des entstandenen Schadens vor.
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Sonstiges Equipment & Mobiliar

Mobiliar

Stehtisch mit Husse 25,00 €
Biertischgarnitur (70 cm) ab 750 €
Runde Tische ab 50,00 €
Bankettstuhle mit Hussen ab 6,00 €
Tischdecken ab 5,00 €
Stoffservietten gefaltet nach Kundenwunsch ab 150 €

Licht und Sound
Buhnen

DJ Pult
Ambientebeleuchtung
Traversensysteme
u.v.m.

GetrankRetechniR

ThekRen
KUhlschranke
IKihlanhanger
FlaschenRuhler

u.v.m.

DEIN Event ist UNSERE Leidenschaft!
Weiteres Equipment wie Bestuhlung, Bars, Party- und Festzelte, Ton- und Lichttechnik sowie
DekRoration auf Anfrage!

Unsere 7-jahrige Branchenerfahrung und das unschlagbare Know-How unserer Experten Ronn-
ten wir im Laufe der Jahre bei zahlreichen Events unter Beweis stellen. Gepaart mit der moderns-
ten Event- und Gastrotechnik ist dies der Grundbaustein fur DEIN unvergessliches Event.

Unter
www.gf-eventtechnik.de
findet ihr alles was ihr flr euer Event braucht!
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10. Personal
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Personal

An ein Lacheln erinnert man sich gern! Unser Rompetentes und freundliches Fachpersonal ist
der Garant fur einen harmonischen Ablauf Ihrer Veranstaltung.

Wir verfigen Uber eine Vielzahl an ServiceRraften, die sich charmant und aufmerksam um das
Wohl lhrer Gaste RUmmern.

Montag - Samstag Sonntag Feiertag
Bis O Uhr Ab O Uhr
Veranstaltungsleitung 47,00 € 60,00 € 69,00 € 113,00 €
IKoch 42,00 € 53,00 € 61,00 € 100,00 €
ServiceRraft 36,00 € 4500€ 52,00 € 85,00 €

Die Preise verstehen sich zuzuglich der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer und pro Stunde.
Mindestdauer sind 4 Stunden.

1. Als Abschluss

Unsere wichtigste Zutat: Professionalitat.

Individuelle Beratung, Inspiration und Betreuung werden bei uns groRgeschrieben. Wir nehmen
Ihnen alles ab was muhsam ist. Denn ein Event schurt immer grof3e Erwartungen. Und einen
noch groReren Planungsaufwand. Gut, dass ein Catering mit uns so herrlich entspannt ablauft:
Sie schreiben uns online die Angebotsanfrage, wir gehen individuell auf Ihre Winsche und lhr
Budget ein, das Angebot liegt schnell auf Ihrem Schreibtisch und unsere FoodRreationen stehen
bald vor Ihren Augen.

Ihre Gaste sind unsere Gaste — mit allem drum und dran. Versprochen! Lassen Sie es sich
schmecRen!
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12. AGB

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGENVERTRAGSGRUNDLAGEN
Alle Angebote sind unverbindlich. Der Vertrag Rommt erst mit der schriftlichen Auftragsbestati-
gung, nach dem Unterschreiben des Vertrags seitens des Kunden zustande. Fur samtliche Ge-
schafte zwischen dem Kunden und Gaumenfreunde Event GmbH bzw. Kurz GmbH (nachfolgend
GF) gelten ausschlielilich diese ,Allgemeinen Geschaftsbedingungen”.

MIETE UND UBERLASSUNG

Alle angelieferten Materialien und Gegenstande mit Ausnahme der Speisen und Getranke sind
und bleiben Eigentum der GF und werden nur miet- oder leihweise Uberlassen. Die RUckRgabebe-
statigungen der GF erfolgen stets unter Vorbehalt einer RonRkreten Prifung. Der Kunde hat diese
Gegenstande (z.B. Geschirr, Tischdecken, BestecR, Glaser etc) pfleglich zu behandeln und nach
der Veranstaltung zuricRzugeben. Der IKunde haftet flr defekte oder verlorengegangene Artikel
(Wiederherstellungswert bzw. Neuanschaffungswert). Fiir die Uberlassung von Equipment behalt
sich GF die Forderung eine [Kaution vor.

STROM
Die GF sind einzig fur die Unterverteilung der Strom- und Wasseranschlisse bis zu den Endgera-
ten zustandig. Der Vertragspartner ist verpflichtet, auf seine IKosten Strom- und Wasseranschlis-
se (Zu- und Ableitungen, inkRl. Abwasser) bis zum Stromverteiler bzw. Wasserhydranten bereit zu
stellen.

LIEFERUNG UND TRANSPORT

Die Lieferung erfolgt der jeweils gesondert getroffenen Vereinbarung. Selbstverstandlich bemu-
hen wir uns, alle vereinbarten Termine genauestens einzuhalten. Gelingt uns dies im Einzelfall
nicht, raumt uns der Kunde eine Toleranz von 60 Minuten ein.

LIEFERBEDINGUNGEN

Um den Mehraufwand bei der Kalkulation des Angebotspreises zu berlicksichtigen und sich die
GF zeitlich und organisatorisch darauf einrichten Ronnen sind Besonderheiten, die den Lieferort
betreffen, wie z.B.: Baustellen (lange Wege, Treppen, nicht funRtionierende oder nicht vorhandene
Aufzige) durch den Auftraggeber bei der Bestellung mitzuteilen. Fehlen der GF diese Informatio-
nen die den Lieferort betreffen, behalten wir uns das Recht vor, Kosten fur den Mehraufwand zu
berechnen. Die Equipment Abholung erfolgt nach Vereinbarung.

ABNAHME UND UBERGABE

Die Abnahme bzw. Ubergabe erfolgt regelméaRig férmlich und unverziiglich nach der Leistungs-
erbringung bzw. Lieferung. Verzogerungen durch hohere Gewalt, insbesondere Verkehrsbeein-
trachtigungen, gehen nicht zu Lasten der GF. In diesen Fallen verschieben sich die zugesagten
Termine um die Dauer der Behinderung. Der Kunde verpflichtet sich, am Abgabetermin selbst an-
wesend zu sein, oder sich von einem Bevollmachtigten vertreten zu lassen. Es wird ausdrucRlich
anerRannt, dass auch ein Abnahmetermin unmittelbar vor dem Veranstaltungsbeginn nicht un-
angemessen ist. Hat der Kunde bereits vor Abnahme die Leistung oder einen Teil der Leistungen
in Benutzung genommen (z.B. mit dem Verzehr der Speisen begonnen), so gilt die Abnahme mit
der Benutzung als erfolgt. Eventuell noch ausstehende Teilleistungen oder gertigte Mangel wer-
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den schnellstmaglich nachgeholt und berechtigen nicht zur Annahmeverweigerung sofern sie die
Gesamtleistung nicht wesentlich beeintrachtigen.

GEWAHRLEISTUNG

Der Kunde ist verpflichtet, die Leistungen und Lieferungen der GF bei Abnahme bzw. Nachlie-
ferung zu prufen und etwaige festgestellte Mangel sofort, gegebenenfalls mundlich am Veran-
staltungsort, oder telefonisch mitzuteilen und der GF Gelegenheit zu geben, die entsprechenden
Feststellungen zu treffen und eventuelle Mangel zu beseitigen. Die Gewahrleistung erstreckt sich
nicht auf solche Mangel, die beim IKunden durch starRe Erwarmung, Feuchtigkeit, unsachgemalie
Lagerung, oder Behandlung entstehen (insbesondere bei Lebensmitteln). Dies gilt auch fur Scha-
den aller Art, sofern der Kunde am Ende einer Veranstaltung Ubrig gebliebene Waren und Speisen
nicht an die GF zurlcRgibt, sondern diese an Dritte verteilt.

ALLERGIEN

Da nicht auszuschlief3en ist, dass in einem bestimmten Kuchenbereich auch andere Lebensmittel
hergestellt wurden bzw. die Ware eines Lieferanten Allergene & Zusatzstoffe enthalt (IKreuzkon-
tamination), ubernimmt die GF Reine Garantie fur die 100 %ige Allergenfreiheit dieser Speisen.

STANDZEIT BEZUGLICH TROCKENHEIT UND AUSSEHEN

Im Hinblick auf die Richtlinien der Lebensmittelhygieneverordnung und der Qualitat der Speisen
ist die Standzeit von Buffets auf maximal drei Stunden begrenzt. Wird die Bestellung Uber einen
langeren Zeitraum bendtigt, Rann der Besteller nach Absprache die Gesamtmenge auf verschie-
dene Bestellzeiten verteilen.

MITNAHME VON SPEISEN UND/ODER GETRANKEN

Bei Mitnahme von Speisen und Getranken Gbernehmen die GF ab Ubergabezeitpunkt Reine Ge-
wahrleistung auf die Gute der Ware. Die Haftung geht vollstandig auf den Empfanger tUber. Spei-
sen vom Buffet, die nicht verzehrt wurden, dirfen aus Hygienegrinden nicht an den Besteller zur
Mitnahme abgegeben werden.

IKALKULATION
Die von uns angebotenen Preise und Mengen sind fur die vom Besteller angegebene Personen-
und Mengenanzahl angemessen fur ,Normalesser” RalRuliert.

ANDERUNGEN )
Durch saison- oder qualitatsbedingte Begebenheiten Ronnen geringflgige Anderungen in unse-
rem Buffet- und Speisenangebot auftreten.

MINDESTBESTELLWERT

Die Mindestpersonenzahl liegt bei 20 Personen. Liegt diese darunter werden trotzdem 20 Perso-
nen als Rechnungsgrundlage genutzt.

PREISE
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Alle Preise verstehen sich in EURO, ohne gesetzliche Abgaben und sonstige eventuelle offent-
lich/rechtliche Abgaben. Die GF sind zu einer Preiserhohung berechtigt, wenn sich die dem verein-
barten Entgelt zugrunde liegenden Lohne und Kosten erhéhen und zwischen Vertragsabschluss
und der Lieferung bzw. der Ubergabe an den IKunden mehr als vier Monate verstrichen sind. Im
Auftrag nicht veranschlagte Leistungen, die auf Verlangen des Kunden ausgefuhrt werden oder
Mehraufwendungen, die aufgrund unrichtiger oder nicht gemachter Angaben des Auftraggebers
entstehen, werden gesondert in Rechnung gestellt.

FALLIGKEIT, ANZAHLUNG, VERZUG

Rechnungsbetrage sind, soweit nicht anders vereinbart, sofort hach Rechnungserhalt -ohne Ab-
zug- fallig. Die GF sind bei Zahlungsverzug berechtigt Mahngebuhren sowie Verzugszinsen (4 %
uber dem jeweiligen Basiszins der EZB) zu berechnen, sowie weitere Lieferungen einzustellen.
Die GF behalt sich vor, Abschlagszahlungen, bis zu einer Hohe von 80 % des Rechnungswertes
zu fordern. Bei einem berechtigten Zweifel an der KreditwurdigReit des Kunden ist Vorkasse er-
forderlich. In diesem Fall ist auch die Ablehnung eines Auftrages moglich.

STORNIERUNG
Der Kunde ist jederzeit zur Kindigung des Vertrags berechtigt. Storniert, bzw. Rundigt der Kunde
den Vertrag, so hat die GF Anspruch auf Vergutung, wie folgt:
Wird die Leistung aus irgendwelchem Grund bis 30 Tage vor Veranstaltung storniert, behalt sich
der Auftragnehmer die Geltendmachung einer Entschadigung von bis zu 10 7% des Auftragswertes
Vor.
Bei spateren Stornierungen gilt:

bis 21 Tage vor Veranstaltungsbeginn 20 % der Vergutung

bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn 40 % der Vergutung

bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn 60 % der Vergltung

bis 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn 80 % der Vergitung

danach 100 % der Vergutung

ERFULLUNGSORT UND GE[{ICHTSSTAND
ErfGllungsort fur Lieferung, Ubergabe und Zahlung ist EdenkRoben.
Gerichtsstand ist — auch fur Wechsel-, Scheck- und UrRundenverfahren — Landau.

SALVATORISCHE KLAUSEL

Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen unwirksam sein oder
werden, so beruhrt dies die VerbindlichReit der ubrigen Bestimmungen und der unter ihrer Zu-
grundelegung geschlossenen Vertrage nicht. An ihre Stelle treten die gesetzlichen Regelungen.
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13. Impressionen
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VERLAG

PORSCHE

Porsche Zentrum Landau
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